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Il primo prodotto della storia di Optimus e stato il burro. Nel 1930 I'azienda OPTIMUS

Polenghi Lombardo creo il marchio specificatamente per dedicarsi alla

distribuzione e commercializzazione di un prodotto fresco e di altissima v

qualita. L'operazione fu un successo tale che il marchio Optimus amplid

la propria gamma di prodotti, introducendo la panna e quello che diverra

poi il suo prodotto di punta: il “Mascherpone”, il formaggio di panna tipico
del lodigiano che tutti ora conosciamo come mascarpone.
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Ancora oggi il mascarpone é prodotto nello storico stabi-
limento di Lodi, terra d'origine del mascarpone. Optimus
ne ha agevolato la conoscenza e ne ha fatto apprezzare il
gusto e la cremosita a livello nazionale, ma non solo... la
gualita del mascarpone Optimus & entrata nella storia
come ingrediente fondamentale per il primo tiramisu!
Una storia fatta di industrializzazione italiana e arte
casearia quella di Optimus che tutt'oggi

garantisce ai propri consumatori

prodotti dalla particolare

cremosita, delicatezza e
dall'inconfondibile
sapore di latte.
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Centrale del Latte d'ltalia S.p.A

Strada Statale 9 Via Emilia, km 154, 26900 Lodi (LO)

Tel: 0039 0522 7901 - Fax: 0039 0522 790 266 - www.mascarponeoptimus.it
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Il latte fresco Optimus proviene da
allevamenti italiani accuratamente
selezionati. Appena munto arriva allo
stabilimento dove viene sottoposto a
pastorizzazione per mantenere intatte
le proprieta nutritive.
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Dal gusto classico e tradizionale i formaggi
Optimus sono perfetti per condire o
arricchire con gusto e genuinita primi
piatti e tante ricette.
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OPTIMUS Optimus, la cui caratteristica distintiva
v e la cremosita, la consistenza omogenea
e il dolce gusto di panna.

Il mascarpone ¢ il prodotto di punta di

Da oggi e disponibile anche senza lattosio.
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[l burro e stato il primo e storico prodotto
di Optimus, & disponibile in rotolo e in
panetto per soddisfarele molteplici
esigenze del mercato.

La panna UHT si conserva a temperatura
ambiente e consente di arricchire ed
aumentare la cremosita e la morbidezza
delle proprie preparazioni.
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